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 الإشراف على الرسائل العلمية: -ب

   جامعة عين شمس.  - كلية الزراعة – و دكتوراه  ( رسائل ماجستير15المشاركة في الأشراف على عدد )   

 الدورات التدريبية وورش العمل  

 4/2025 /13 ندوة التثقيف التغذوي وتنمية وعي المستهلك بقسم علوم الأغذية كلية الزراعة جامعة عين شمس بتاريخ .1

 2024/ فبراير  29-28جامعة عين شمس  –مركز ضمان الجودة والاعتماد  –دورة فنيات صياغة الاستبيانات وتحليل نتائجها  .2

 . 2022 – 10 –  27للمنصة التعليمية لجامعة عين شمس  "virtual labsدورة " .3

 11/10/2021جامعة عين شمس –جلسة تعريفية لاستخدام المنصة الالكترونية التعليمية لكلية الزراعة  .4

 2021/ 3/ 25 -24 جامعة عين شمس –مركز ضمان الجودة  دورة "اعداد الدراسة الذاتية للاعتماد المؤسسي" .5

 1/2021/   13-12 جامعة عين شمس –مركز ضمان الجودة دورة "الموارد المالية والتسهيلات الداعمة"  .6

 . 2020اكتوبر  26 -24جامعة عين شمس  -ادارة تطوير التعليم  دورة "بنوك الأسئلة" .7



 .2020جامعة عين شمس  -ادارة تطوير التعليم (" Moodleدورة "استخدام نظام التعلم الألكتروني ) .8

بكلية الحاسبات والمعلومات   2010/  23/5دورة " اساليب قياس الأهمية العلمية للدوريات والاستشهادات ومعامل التأثير للدوريات" فى   .9

 جامعة عين شمس. –

جامعة    –كلية العلوم    –المعمل المركزى    –  20/5/2009ورشة عمل " النشاط الحيوى للمركبات الكيماوية : الخبرات العملية" فى   .10

 عين شمس.

كلية الزراعة   –بقسم علوم الأغذية    2009يونيو    22-20إستخدام تكنولوجيا الحاسوب فى تقييم جودة الأغذية” فى الفترة من  “دورة    .11

   جامعة عين شمس. –

  2008نوفمبر    29ندوة الجديد فى مجال التوفيق بين طرق التحليل المستخدمة فى الحكم على السلامة والجودة فى سلسلة إنتاج الغذاء،   .12

 جامعة عين شمس. –كلية الزراعة 

 . 2008نوفمبر  11ندوة بنوك الأسئلة وإستخدام الحاسوب فى تقييم الطلاب   .13

وحدة توكيد الجودة   -مشروع التطوير المستمر والتأهيل للإعتماد    2008نوفمبر    24ورشة عمل لتوصيف وتقرير المقررات الدراسية    .14

 جامعة عين شمس.   –كلية الزراعة  –

مشروع التطوير المستمر والتأهيل   – 2008ديسمبر  28ورشة عمل طرق تقييم الطلاب لتحقيق المستخرجات التعليمية المستهدفة  .15

 جامعة عين شمس.  –كلية الزراعة  –وحدة توكيد الجودة  -للأعتماد 

 الحضور والمشاركة بالمؤتمرات العلمية 

   2024 -7-7 خبتاري شمس جامعة عين -كلية الزراعة  -المؤتمر العلمى لقسم علوم الأغذية  .1

ديسمبر   28مصر ،    –الجيزة    –الواقع والمستقبل" بالمركز القومى للبحوث    –مؤتمر " تكنولوجيا صناعة مكسبات الطعم والرائحة   .2

2016. 

المؤتمر العلمى الثامن لجمعية الكيمياء الزراعية وحماية البيئة تحت عنوان “جودة المنتجات الزراعية والحفاظ على العناصر البيئية”   .3

 . 2015مارس   5 -4

 . 2014نوفمبر  20-19المعرض الدولى الأول للإبتكار المقام بالجامعة الأمريكية بالقاهرة ،  .4

”  المؤتمر العلمى السابع لجمعية الكيمياء الزراعية وحماية البيئة تحت عنوان “المستجدات البحثية الزراعية والبيئية للتنمية المستدامة .5

 . 2014مارس   6 -5

 .2014مارس   27 -24جامعة عين شمس،  -المؤتمر العلمى الحادى عشر لبحوث التنمية الزراعية ، كلية الزراعة  .6

 - 27المؤتمر العلمى السادس لجمعية الكيمياء الزراعية وحماية البيئة تحت عنوان “التطبيقات البحثية لحماية البيئة والتنمية الزراعية”    .7

 .                                2013فبراير   28

 .2012فبراير  29- 27المؤتمر الدولى الأول لتكنولوجيا صناعة الحبوب ومنتجاتها ،  .8

 المؤتمر الدولى الرابع فى مجال الغذاء والتغذية تحت عنوان " الجيد فى علوم الأغذية والتغذية : التحديات المستقبلية" المركز القومى  .9

 .                              2010 سبتمبر  29-27 –للبحوث 

 -25المؤتمر العلمى الثانى لجمعية الكيمياء الزراعية وحماية البيئة تحت عنوان “التغييرات المناخية واثرها على الصحة والبيئة”    .10

 .                                                       2008مارس   28

 .   2006 ديسمبر 7-5المؤتمر العلمى الأول لجمعية الكيمياء الزراعية وحماية البيئة تحت عنوان “بيئة نظيفة وغذاء أمن”  .11

 : ورات تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريسد

 –  31/7  في الفترة من  -    عين شمس  ” لمشروع تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس والقيادات بجامعةالتخطيط الإستراتيجى“  دورة .1

1/8 /2016. 

  عين شمس   ” لمشروع تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس والقيادات بجامعةData management and basic statistics“  دورة .2

 .2016 /27/7 – 26/7 في الفترة من -

 . 2012يونيو    4  –  2  في الفترة من  -   عين شمس  ” لمشروع تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس والقيادات بجامعةالنشر الدولى“  دورة .3



 –  26  في الفترة من  -   عين شمس  ” لمشروع تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس والقيادات بجامعةادارة الوقت والإجتماعات“  دورة .4

 . 2012مايو  28

 في الفترة من   -   عين شمس  ” لمشروع تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس والقيادات بجامعةاستخدام التكنولوجيا فى التدريس“  دورة .5

 .2011اغسطس  11 – 9

في الفترة   -   عين شمس  ” لمشروع تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس والقيادات بجامعةمعايير الجودة فى العملية التدريسية“  دورة .6

 .2011اغسطس  8 – 6 من

  -   عين شمس   ” لمشروع تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس والقيادات بجامعةمشروعات البحوث التنافسية المحلية والعالمية“  دورة .7

 .                                    2007اكتوبر  22 – 20 في الفترة من

في الفترة من   -كتابة البحوث ونشرها دوليا” لمشروع تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس والقيادات بجامعة عين شمس  و  دورة “إعداد .8

 .                                                       م 2007 يونيو 19-21

 مارس  15-13في الفترة من    -لمشروع تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس والقيادات بجامعة عين شمس     ”تقييم التدريس“دورة   .9

                                                                               م.   2007

اغسطس   31  -29في الفترة من     -دورة “تصميم المقرر” لمشروع تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس والقيادات بجامعة عين شمس  .10

                                                                           م.   2006

يونيو    22  –  20  في الفترة من  -   عين شمس  ” لمشروع تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس والقيادات بجامعةالتعلم مدى الحياة“  دورة .11

2006.                                                                             

- 27  في الفترة من  -لمشروع تنمية قدرات أعضاء هيئة التدريس والقيادات بجامعة عين شمس     ”التدريس بإستخدام التكنولوجيا“دورة   .12

 .   2006مايو   30


